HOTEL ROCHAT

Diese. Wocke Kochen wiv fa/‘ Se.-

Montag
08.03.10

Dienstag
09.03.10

Mittwoch
10.03.10

Donnerstag
11.03.10

Freitag
12.03.10

Tagessuppe

Tomatencreme

Bauernsuppe

Champignoncreme

Brotsuppe

Karottencreme

Menu 1
CHF 14.00

Hausgemachte
Lasagne al forno
mit Fleischflllung

Saisonsalat

Poulet- Cordon bleu
Pommes Frites
Griine Bohnen

Rindslebertranche
Gebraten
mit Apfelschnitzen
Kartoffelstock
Rosenkohl

Kalbsbratwurst
an Zwiebelsauce
Hausgemachte Rdosti
Saisonsalat

Halbes Hahnchen
gebraten

Frische Krautersauce

Waffelkartoffeln
Tomate gedampft

Menu 2
CHF 16.00

Schweinsschnitzel

mit frischen
Eierschwdmmen

an leichter Rahmsauce

Nudeln
Saisonsalat

Geschnetzeltes
Rindfleisch
an Senfsauce
Kartoffelgratin
Saisonsalat

Truthahn-Piccata
Mailander Art
Spaghetti
Tomatensauce
Saisonsalat

Lamm-Carré
Sauce Béarnaise
Kartoffelkroketten

Kefen

Vegetarisch
CHF 14.00

Hausgemachte
Gemiuselasagne
Saisonsalat

Gemiusegratin
Saisonsalat

Spaghetti
an Teufelsauce
Peperoni, Tomaten
und Zwiebeln
Saisonsalat

Hausgemachte Rosti
mit Birne und
Raclette Kase

Uberbacken
Saisonsalat

Alaska Seelachsfilet
gebraten mit Zitronenfilet

Frahlingsrollen
Sweet & Sauer

Wildreis Sauce
Blattspinat Wildreis
Blattspinat

Soweit nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch: Alle Preise inkl. 7,6 % MwSt.
Mittagstisch von Montag bis Freitag 11:30 —14:00 Uhr.

Wir freuen uns, Sie als Gaste begriissen zu diirfen!
Christian Zussy & Team

www.hotelrochat.ch



