HOTEL ROCHAT

Diese. Wocke Kochen wiv fa/‘ Se.-

Montag
06.02.2012

Dienstag
07.02.2012

Mittwoch
08.02.2012

Donnerstag
09.02.2012

Freitag
10.02.2012

Tagessuppe

Karottencreme

Broccolicreme

Griessuppe

Zucchetticreme

Basler
Mehlsuppe

Menu 1
CHF 15.00

Geschnetzeltes
Pouletfleisch an
Currysauce mit Friichten
Kokosreis
Frittierte Banane
Gemischter Salat

Hamburger mit Birnen
und Kase Uberbacken
Pommes frites
Tomatensalat

Kalbsbratwurst an
Zwiebelsauce
Hausgemachte Rdosti
Zucchetti gedampft

Lasagne mit
Hackfleischfillung
Selleriesalat

Lebertranche
mit Apfelschnitze
Kartoffelstock
Saisonsalat

Menu 2
CHF 17.00

Schweinsschnitzel
an Pilzrahmsauce
Nudeln
Tomate
provenzalischer Art

Schweinssteak
Sauce Béarnaise
Kartoffelgratin
Griine Bohnen

Poulet-Piccata
Mailander Art
Spaghetti
Tomatensauce
Kopfsalat mit Ei

Suure Mogge
Hausgemachte
Spatzli
Rosenkonhl

St. Petersfischfilet
Grenobler Art
Salzkartoffeln

Blattspinat

Vegetarisch
CHF 15.00

Kokosreis mit
Sojawdurfel an
Currysauce mit
Frichten
Frittierte Banane
Gemischter Salat

Verschiedene
Wintergemuse
Kartoffelgratin
Tomatensalat

Zucchetti-Piccata
Spaghetti mit
Tomatensauce
Kopfsalat mit Ei

Spatzlipfanne
mit Champignons
und Gemlise
Selleriesalat

Ravioli geflllt mit
Pilzen an
Rahmsauce
Saisonsalat

Soweit nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch. Poulet-aus Brasilien. Alle Preise inkl. 8 % MwSt.
Mittagstisch von Montag bis Freitag 11:30 —14:00 Uhr.

www.hotelrochat.ch

Wir freuen uns, Sie als Gaste begriissen zu diirfen!
Christian Zussy & Team



